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Fedegraziani
Mareneve
2024

Unités : 6 bouteilles par caisse
Format : 750ml
Statut : Disponible
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Pays Italie

Producteur Fedegraziani

Appellation IGT Terre Siciliane

Région Sicile

Couleur Blanc

Intensité N/D

Temps de Garde 5-10 ans

Encépagement 30 % Carricante, 25 % Riesling Renano, 25 %
Gewurztraminer, 15 % Chenin Blanc, 5 %
Grecanico

Viticulture Raisonnée

Vinification Fermentation spontanée en cuves inox avec

levures indigénes, sans fermentation malolactique.

Sol Sols volcaniques variés, composés de cendres, de
sable et de pierre ponce, riches en minéraux et
naturellement fertiles.

Elevage Inox

Ce qui le rend unique Assemblage singulier de cing cépages, Mareneve
exprime toute la fraicheur et la tension des grands

- blancs siciliens. Ses ardmes de péche blanche, de

& : i litchi, d'agrumes et de fleurs
MARENEVE s‘alccompagbnenthde notes minérales et |
: salines. La bouche est vive, précise et élégante,
fedegrazioni portée par une acidité éclatante et une longue
finale saline.




