
La Morandière
Chardonnay
2025

Unités : 12 bouteilles par caisse
Format : 750ml
Statut : Disponible

Pays France

Producteur La Morandière

Appellation IGP Val de Loire

Région Loire

Couleur Blanc

Intensité N/D

Temps de Garde 2-3 ans

Encépagement Chardonnay 100%

Sucre Résiduel < 1g/L

Viticulture Conversion Biologique

Vinification Pressurage direct long, suivi d’un débourbage
statique et d’une fermentation en cuve inox avec
levures indigènes pendant 20 jours à 12-13 °C,
puis élevage en inox de 6 à 8 mois, sans collage et
avec filtration.

Sol Argilo limoneux

Élevage Cuve Inox

Code SAQ 15603171

Ce qui le rend unique Ce Chardonnay atypique du Pays Nantais séduit
par sa fraîcheur, son énergie et sa grande
buvabilité. Vinifié en cuve inox, il dévoile un profil vif
et précis, porté par de belles notes minérales et
salines. Un Chardonnay droit, croquant et
désaltérant, offrant un remarquable rapport
qualité-prix.


