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Cantina Marilina
Suave Rosato
2024

Unités : 12 bouteilles par caisse
Format : 750ml
Statut : En commande

fermentation en cuves de béton afin de préserver la

ACERAZIIONE BREN

Pays Italie
Producteur Cantina Marilina
Appellation IGT Terre Siciliane
Région Sicile
Couleur Rosé
Intensité N/D
Temps de Garde 2a4ans
_ Encépagement 100% Nero d'Avola
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NES a
classiques par sa structure et sa profondeur. Issu

du Nero d’Avola et cultivé sous le soleil de Noto, il
exprime une Sicile a la fois généreuse et précise.
Sa matiére enveloppante, soutenue par une
fraicheur bien maitrisée, offre un équilibre séduisant
entre fruit, texture et finesse. Un rosé
gastronomique, a mi-chemin entre légéreté et
structure.




